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Vorwort

Was verbindet man mit dem
Begriff „Wirtshauskultur“

heute? 
Für uns sind es Worte wie:
„Bier“, „Gemütlichkeit“, „Gesel-
ligkeit“, „Kartenspieler“, „Tradi-
tion“, „Kultur“ und natürlich
„gutes Essen“. All diese Dinge
und noch viel mehr durften wir
auf unseren kulinarischen Streif-
zügen durch unsere schöne Re-
gion erleben und genießen.
Doch fangen wir einfach von
vorne an.
Da wir beruflich sehr einge-
spannt sind und abends oft keine
Zeit blieb, sich selbst am Herd
auszutoben, führte uns der Weg
oft in ein und dieselben Wirts-
häuser. Irgendwann fehlten uns
jedoch die Ideen, wohin man
noch gehen könnte, um Neues
auszuprobieren, also gründeten
wir auf Facebook eine Gruppe,
die sich mit der Gastronomie in
Straubing und Umgebung be-
schäftigt. Hier wurde im März
2016 Eva Janik, die eng mit dem
SüdOst Verlag zusammenarbei-
tet, auf uns aufmerksam und
schlug vor, unsere Erfahrungen

in einem Buch niederzuschrei-
ben. So kam es, dass wir uns auf
den Weg machten und mit Herz-
blut und Freude die Wirtshäuser
des Gäubodens unter die Lupe
nahmen. Unser Ziel dabei war
es, die Leidenschaft und Hinga-
be, die wir in den allermeisten
Gasthäusern vorfanden, in Wor-
te zu fassen. Zugegeben, es war
alles andere als einfach, uns auf
50 Wirtshäuser zu beschränken,
jedoch sind wir davon über-
zeugt, Ihnen mit diesen ausge-
suchten Häusern eine hervorra-
gende Auswahl präsentieren zu
können. Danke, dass wir Sie mit
diesem Buch ein Stück weit auf
unsere Reise durch die vielfälti-
ge Wirtshauskultur unserer Re-
gion mitnehmen dürfen. Probie-
ren Sie Neues aus! Vom urigen
Wirtshaus bis zur gehobenen
Gastronomie mit dem Anspruch,
die wundervolle bayerische Kü-
che wieder vermehrt in den Fo-
kus zu stellen, ist hier für jeden
etwas dabei.

Kerstin Juhász & 
Dimitrij Krasnokutskij

Kerstin Juhász

Dimitrij Krasnokutskij
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Einleitung

Brauerei

Biergarten

Feinschmecker

Gästezimmer

Guads Essen

Aufbau des Wirtshausführers

Tradition

Tradition hat zwei Bedeutungen:
1.) Das Lokal ist seit mehreren Generationen in Familienbesitz bzw. seit sehr vielen
Jahren ist in diesen Räumlichkeiten eine Gastwirtschaft untergebracht.
2.) Die Einrichtung und das Ambiente sind traditionell und entsprechen dem Stil
und der Erwartung eines bayerisch-oberpfälzischen Wirtshauses.

Brauerei bedeutet:
Das Wirtshaus ist die offizielle Brauereigaststätte bzw. in unmittelbarer Umgebung
des Lokals befindet sich die Brauerei, deren Bier in diesem Wirtshaus ausgeschenkt
wird.

Biergarten bedeutet:
Direkt beim Wirtshaus befinden sich im Freien ein Biergarten, ein Freisitz oder 
eine Terrasse, die durch Bäume beschattet sind.

Guads Essen bedeutet:
Wir haben jedes Wirtshaus in diesem Führer mindestens zweimal getestet, wobei
jeweils mehrere Personen beteiligt waren. Nur wenn alle Tester mit dem Essen und
der Qualität der Speisen zufrieden waren, haben wir diesen Button vergeben. Test-
essen sind aber immer eine subjektive Momentaufnahme, die nicht die wahre Qua-
lität des jeweiligen Wirtshauses wiedergeben kann. Wir haben aber immer größt-
mögliche Sorgfalt walten lassen und vor allem auf die Kontinuität der guten Küche
geachtet. Ausdrücklich möchten wir darauf hinweisen, dass jedes Wirtshaus in
diesem Buch auch ohne „Guads Essen“-Symbol eine Empfehlung ist und auf je-
den Fall einen Besuch wert ist.

Feinschmecker bedeutet:
Die Qualität der Speisen, die Art der Zubereitung sowie die Darbietung der Speisen
gehen weit über die klassische Braten- und Pfannenküche eines normalen Wirts-
hauses hinaus. Raffinesse und Einflüsse aus der französischen, mediterranen und
Neuen deutschen Küche sind hier zu finden. Auch beim Ambiente achtet man be-
sonders auf eine gehobene und gepflegte Gastlichkeit.

Gästezimmer bedeutet:
Das Wirtshaus verfügt über Gästezimmer im eigenen Haus oder in unmittelbarer
Nähe. Die Qualität der Übernachtungsmöglichkeiten wurde nicht geprüft.
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Einleitung

Leberknödelsuppe: 3,40 €
Schweinebraten 
mit Knödel & Salat: 8,90 €
Halbe Bier: 3,20 €

März 2016

Schweinebraten-Index bedeutet:
Die aktuellen Preise für die genannte Suppe und den Schweine braten
sowie für einen halben Liter helles Bier. Das Datum der Preiserfas-
sung wurde dabei rechts unten angegeben. Der Schweinebraten-
 Index gibt keinen Hinweis auf die Qualität des Essens, sondern ist
 lediglich eine Preisorientierung.

Was ist ein Wirtshaus?

In diesen Gastronomieführer wurden nur
Lokale aufgenommen, die nach gängiger
und regionaler Meinung ein Wirtshaus
sind. Das war oftmals keine leichte Ent-
scheidung, da die Grenzen hier vielfach
fließend sind. 
Ein Wirtshaus muss regelmäßig und
auch tagsüber geöffnet sein und mindes-
tens am Sonntagmittag eine warme Kü-
che anbieten, wie sie regional üblich ist,
d. h. der klassische Schweinsbraten mit
Knödel darf auf keinen Fall fehlen. Au-
ßerdem kann man in ein Wirtshaus auch
mal nur zum Biertrinken oder Schafkop-
fen gehen und untersteht keinem Zwang,
dort zu speisen.
Wir haben ausgeschlossen: alle Lokale
mit ausschließlich ausländischer Küche,
Bars, Pubs, Bistros, Studentenlokale und
auch die gehobenen Restaurants, wenn
sie nicht am Sonntagmittag die klassi-
sche bayerische Bratenküche mit
Schweinsbraten usw. zu einem akzepta-
blen und ortsüblichen Preis anbieten.

Aktualität

Die Arbeiten zur ersten Auflage wurden
im Februar 2017 begonnen und endeten
mit der Drucklegung im September
2017. Wir haben alle Daten sorgfältig er-
fasst und auch überprüft. Aber natürlich
ist es nicht auszuschließen, dass sich
Fehler eingeschlichen haben. Wir bitten
deshalb alle Leser um Nachricht, wenn
ihnen solche Fehler auffallen. Außerdem
müssen wir hier darauf hinweisen, dass
in der Gastronomie sehr häufig Pächter-
wechsel stattfinden, die wir nur bis zur
Drucklegung berücksichtigen konnten.
Über weitere Anregungen, Kritik und na-
türlich auch Lob freuen sich die Autoren
und der Verlag.
(wirtshaus@gietl-verlag.de)

Umgebung von Straubing

Das sind nicht nur die Gaststätten im
Landkreis Straubing, sondern das sind
auch Wirtshäuser, die ein Straubinger
noch beim Sonntagsausflug zum Mittag-
essen anfährt, also ein Umkreis von ca.
40 km.



www.spargel-baumann.de

Spargel  
weiss & grün:  Ende Februar bis Mitte Juli
Erdbeeren:  Mai bis Juli
Himbeeren:  Juni bis Oktober
Heidelbeeren:  Juli bis August
Brombeeren:  Juli bis Oktober

Baumann‘s bunte Saisonvielfalt

wenn die Seele  
bunt denkt!

GENUSS ist...
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Karte
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Straubings einzigartige Klosterbiere

Bierspezialitäten
mit klösterlicher Tradition
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Straubing | Zum Bayerischen Löwen

Tradition Biergarten Guads Essen

Leberknödelsuppe: 3,90 €
Schweinebraten 
mit Knödel & Salat: 8,50 €
Halbe Bier: 3,10 €

März 2017

Beschreibung

Direkt im Herzen der Stadt, am Ludwigsplatz, fin-
den wir das Gasthaus „Zum Bayerischen Löwen“.
1620 wurde es zum ersten Mal von Kaspar Redlich
eröffnet und hat seitdem eine aufregende und span-
nende Chronik mit wechselnden Inhabern hinter
sich gebracht. Knappe 70 Jahre wurde es als Stadt-
kommandatur und Offiziersheim genutzt, bis es
1781 in ein Gasthaus und eine Baderei umgebaut
wurde. 2013 dann übernahmen die Geschäftsleute

Zum Bayerischen Löwen

Foto: Stefan Dantinger
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1 Außenansicht mit 
Blick auf den Stadtturm.
[Foto: Stefan Dantinger]

2 Beeindruckende Theke
mit der Arcobiersammlung.
[Foto: Dimitrij Krasnokutskij]

3 Urige Dekoration 
im Gastraum.
[Foto: Dimitrij Krasnokutskij]

4 Arcoschnitzel Natur 
mit saisonalem Gemüse.
[Foto: Julius Rajkai]

5 Die urige Gaststube.
[Foto: Stefan Dantinger]

6 Das Königszimmer.
[Foto: Stefan Dantinger]

3
1

4
2
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Julius Rajkai und Petra Bittner
die Führung über dieses Fleck-
chen Straubinger Geschichte.
Das Zeichen „bayerischer Löwe“
ist nicht nur Namensgeber, son-
dern auch Bestandteil des baye-
rischen Staatswappens und so-
gar die Symbolfigur des Freistaa-
tes. Hier erleben wir noch ein
wahres bayerisches Gasthaus
mit einem großen gemütlichen
Raum, langen Bänken, großen
Holztischen und echtem Wirts-
hausflair. Für kleinere und ruhi-
gere Runden gibt es das urige
Königszimmer oder die gemütli-
che Grafenstube. Kartenspielen-
de Stammgäste sind hier genau-
so gerne gesehen wie Familien,

Touristen oder Feierlichkeiten
aller Arten. Julius und Petra sind
ein toll eingespieltes Team, wel-
che beide auf einen großen Er-
fahrungsschatz in der Gastrono-
mie zurückgreifen können. Vom
Bogenberg bis nach München
verdienten sich beide ihre Spo-
ren in einfachen, bodenständi-
gen und gehobenen Küchen, in
denen sie ihre Lehren absolvier-
ten und ihr Handwerk erlernten.
Zuletzt führten sie zusammen
das „Café Reo“, ein kleines und
feines Bistro, welches seine An-
hänger in der Region hatte. Juli-
us’ Reich ist die Küche, in der
ausschließlich mit regionalen
und saisonalen Zutaten frisch

Pächter: 
Petra Bittner und Julius Rajkai

Adresse:
Ludwigsplatz 44
94315 Straubing

Telefon:
0 94 21/1 80 61 22

Telefax:
0 94 21/9 89 61 46

Öffnungszeiten: 
Täglich 10:30–23:00 Uhr

Ruhetag:
keiner

Räumlichkeiten:
Hauptraum (110 Plätze)
Königszimmer (40 Plätze)
Grafenstube (25 Plätze)

5
Trachten, kräftiges Bier und herzhafte,

hausgemachte Speisen in einer

gemütlichen und urigen Atmosphäre.
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www.zum-bayerischen-loewen.de

gekocht wird. Gleich zwei Mal
täglich wird hier frischer
Schweinebraten und viele weite-
re bayerische Spezialitäten, wie
Ochsenbackerl, Schäufele und
das hauseigene, mit Bergkäse
und Räucherschinken gefüllte
Arcoschnitzel, zubereitet. Petra
hingegen ist die Herrin der Gast-
stube und kümmert sich um das
Wohl der Besucher, erledigt or-
ganisatorisches und was sonst
noch so anfällt. Zusammen mit
ihrem Team begeistern die bei-
den jeden Tag aufs Neue und las-
sen die von überall stammenden
Gäste Bayern in seiner Reinform
erleben. Im Sommer finden wir
im Freien ein schattiges Plätz-
chen und können es uns im ge-
mütlichen Hofbiergarten bei ei-
nem kühlen Getränk gemütlich
machen.

Fazit
Seit Jahren kümmern Petra und
Julius sich mit Freude und Herz-
blut um ihre Gäste und haben
Stammkunden, die ihnen seit
Beginn ihrer Karrieren in Strau-
bing treu sind. Trachten, kräfti-
ges Bier und herzhafte, hausge-
machte Speisen in einer gemüt-
lichen und urigen Atmosphäre.
Die Erwartungen, Bayern ken-
nen lernen und zu erleben, wer-
den hier vollständig erfüllt.
Schmankerl aus Niederbayern,
der Oberpfalz und weiteren Tei-
len Bayerns lassen die hungrigen
Herzen der Besucher höher
schlagen. Im Anschluss kann
man sich, gestärkt von einer
zünftigen Mahlzeit, sofort wie-
der in die Straubinger Innen-
stadt stürzen.

Besonderheiten:
Zweimal täglich frischer
Schweinebraten, eines der
ältesten Gasthäuser in der
Region

Biergarten:
80 Plätze im Hofbiergarten

Bier: 
Arcobräu

Preise: 
Suppen: 3,90– 4,20 €
Brotzeiten: 6,20–11,90 €
Hauptgerichte: 6,90 –24,90 €
Nachspeisen: 3,90–7,50 €

Warme Küche:
Täglich 11:00–21:30 Uhr

Kartenzahlung:
Zahlung mit EC-Karte 
ab 30 € möglich

6
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Straubing | Erstes Straubinger Weißbierhaus

Tradition Brauerei Biergarten Guads Essen

Leberknödelsuppe: 3,30 €
Schweinebraten 
mit Knödel & Salat: 8,20 €
Halbe Bier: 3,20 €

April 2017

Beschreibung

In der Straubinger Innenstadt, dem Theresienplatz
um genauer zu sein, finden wir das „Erste Straubin-
ger Weißbierhaus“.
Im Jahre 1822 bezog die damalige „Neumayer
Bräu“ die Räumlichkeiten des heutigen Gasthauses
und betrieb nebenbei ein eigenes kleines Gastge-
werbe. Circa 1850 wurde es dann nur noch als rei-
nes Wirtshaus geführt und 1968 übernahm das „Au-
gustiner Bräu“ die Position des Hauptlieferanten. 

Erstes Straubinger Weißbierhaus

Foto: Dimitrij Krasnokutskij



Do miasts hi!

Kerstin Juhász
Ihre große Leidenschaft? Gutes Essen. Zum Glück 
teilt sie diese mit ihrem großartigen Ehemann und
den wundervollen Töchtern.

Die Autoren:

Hand auf’s Herz: Wie oft stellen Sie sich die Frage
„Wohin könnten wir zum Essen gehen?“

In unserem Straubinger Wirtshausführer finden Sie für
jede Gelegenheit die geeignete Lokalität.
Vom Traditionsbetrieb, über den urigen Geheimtipp,
bis hin zu den gehobenen Häusern unserer Region.
Von Omas Hausmannskost bis hin zu raffinierten und
exquisiten Kreationen findet sich für jeden Geschmack
und Anlass das passende Gasthaus.
Machen Sie es sich einfach und erkennen Sie auf den
ersten Blick:

• Gibt es einen Biergarten? 
• Kann ich hier übernachten? 
• Welche Spezialitäten erwarten mich?
• Öffnungszeiten und Ruhetage sowie Kontaktdaten

Außerdem haben wir über den Tellerrand hinaus -
geschaut und auch Häuser in der Umgebung rund 
um Straubing für Sie unter die Lupe genommen.
In unseren Berichten finden Sie nicht nur eine Weg -
beschreibung, sondern auch einen Auszug aus der
Geschichte der Häuser und ab und an auch kleine, 
aber feine Kuriositäten.

Lassen Sie sich mit unserem Buch auf einen kleinen,
kulinarischen Ausflug durch unsere vielfältige 
und abwechslungsreiche Gasthauskultur in und 
um  Straubing entführen.
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] Dimitrij Krasnokutskij
Stolzer Familienvater und Genussmensch. So sehr,
dass er seit 2015 einen eigenen Foodblog betreibt,
der sich mit der regionalen Gastronomie und gutem
Essen allgemein beschäftigt.


